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TRADITIONAL-FREEZER
MODERNE SPATELTECHNIK

TRADITIONAL-FREEZER
TECHNISCHER AUFBAU

TRADITIONAL-FREEZER
PRODUKTION, ANWENDUNG & ERSATZTEILE

FAMILIENUNTERNEHMEN
Tradition seit 1964

DIE GRUNDLAGE FUR HOCHWERTIGES SPEISEEIS

Der Traditional-Freezer gefriert Speiseeis durch eine gleichmaBige Kombination
aus Kalte und mechanischer Bewegung. Wahrend des Gefrierens wird der Mix
kontinuierlich bearbeitet, sodass ein stabiler und gleichmaBiger Prozess entsteht.

Die groBBe Gefrieroberflache des Kessels sorgt dafur, dass der
Mix schnell Kalte aufnimmt. Gleichzeitig verteilt die Bewegung
der Kneterwelle die Kalte zuverlassig im gesamten Kessel.
So entsteht eine einzigartige, feste, cremige, trockene und
verkettete Struktur im Speiseeis.

GLEICHMASSIGES GEFRIEREN

Durch die fortlaufende Bewegung wird der Mix vom
Rand aufgenommen und weitergefthrt. So entsteht
eine gleichmalBige Kalteaufnahme im gesamten
Gefrierprozess.

Entscheidend fur konstante Ergebnisse sind:

v eine stabile Temperaturfuhrung
v gleichmaBige mechanische Bearbeitung

v eine groBe Gefrieroberflache

DIREKT SERVIERFAHIGES SPEISEEIS

Das Speiseeis erreicht im Traditional-Freezer
eine feste, trockene und stabile Konsistenz. wEin
zusatzlicher Gefrierprozess ist nicht notwendig.

Einblick in den
Gefrierprozess

PRAZISE ANTRIEBSTECHNIK UND ROBUSTE

EDELSTAHLKONSTRUKTION

Der Traditional-Freezer ist auf hohe
Belastbarkeit und lange Lebensdauer
ausgelegt. Die KraftUbertragung erfolgt
Uber zwei Motoren und zwei Kegelrader.

Auflagering ist nicht
aus Aluminium,
sondern aus
lebensmittelechtem
Nirosta-Edelstahl.

- Verschleil3freie
d Gleit- und

| Lagerstellen,
N fur eine ruhige
und prazise

Keilriemen werden nicht verwendet.
Abrieb und Schmiermittel gelangen
nicht in den Lebensmittelbereich.

Der robuste ( | Die Eistrommel
Getriebekopf, nicht tiefgezogen
komplett aus solide, stabil und
Edelstahl, langlebig ...

mit zwei starken,

getrennten

Antrieben. L )

Der Kessel- ( | SerienmaBig:

D Kneterwelle mit
o # | Spatellager
7 aus Edelstahl.

Arbeitsplatz-
beleuchtung im
Getriebekopf

fUr mehr Komfort
und bessere Sicht.

KREATIVE REZEPTUREN UND
VIELSEITIGE EINSATZBEREICHE

Der Traditional-Freezer verarbeitet drei bis sechs Liter Eismix pro Charge. Die
offene Bauweise des Kessels ermoglicht spatere Zugaben wahrend der Produktion.
Dadurch eignet sich die Maschine fur klassische Sorten, Rezepte mit groBeren
Bestandteilen und Showproduktionen im direkten Kundenkontakt.

Typische Anwendungen:
v Rezepturen mit festen Einlagen wie

Schokoladenstiicke, Gebacksticke, Nussanteile

v Rezepturen mit groBzigigen Einmischungen
oder sichtbaren Strukturbestandteilen wie
Swirls, Variegatos, Pasten

v Schaumeis und geschlagene Eismassen

v Rezepturen mit spaten Zugaben wahrend
des Gefrierens

v Showproduktion in direktem Kundenkontakt

LANGLEBIGE KOMPONENTEN IN KALTERUDI® QUALITAT

DAMALS

Die Qualitat der verwendeten Teile
sichert die Zuverlassigkeit und
Langlebigkeit des Traditional-Freezer.
Deshalb produziert KALTERUDI®
zentrale Komponenten wie lang-
lebige Kneterwellenbeldge, den
Produktionskessel und komplette

Baugruppen wie die Kneterwelle mit
verschleiBfreiem Spatellagerin eigener
Fertigung. Damit ist die Verfugbarkeit
sorgfaltig entwickelter Neuteile lang-
fristig gesichert. Ersatzteile sind ab
Lager verfugbar. Einige Komponenten
sind mit Teilen anderer vertikaler
Spatelmaschinen kompatibel.

Benotigte Teile und Informationen:

VON DER HANDKURBEL ZUR MODERNEN SPATELTECHNIK

KALTERUDI® fhrt seit 1964 die Tradition
der vertikalen Spatel-Eismaschinen fort
und ist den handwerklichen Prinzipien
der Speiseeisherstellung verbunden.

Unsere Philosophie ,,Nur Gutes kann
immer noch besser werden® pragt
die stetige Weiterentwicklung und die
UmsetzungtechnischerVerbesserungen
auf modernem Niveau.

Handbetriebener
Holzeimer

Mechanische
Knetbewegung mit
einer Handkurbel.
Ursprung der
Spateltechnik.

Erste mechanisch unterstitzte
Spatelmaschine

Elektrisch angetriebene Knetbe- |
wegungen. GleichmaBigere und
reproduzierbare Kalteaufnahme.

Edelstahlunterbauten fiir Getriebekopfe

Verbesserte Hygiene und robuste
Bauweise, energieeffiziente Kihlung mit
groBerer Gefrieroberflache und besserer
TemperaturfUhrung.
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Erklarungen: - = Serie, ~ Sonderspannungen 440 V/60 Hz  -andere auf Anfrage.
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Heutiger Traditional-Freezer

Komplett als robuste Edelstahlkonstruktion mit praziser Antriebs-
technik ohne Keilriemen und anfalligen Getriebekomponenten.
Energieeffiziente Kaltetechnik. Modernes Sicherheitskonzept.
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