du 4 au 8 mars 2023
() KALTERUDI

Journées « portes ouvertes »

chez votre producteur de machines
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SOYEZ LES BIENVENUS !

Du samedi 4 au mercredi 8 mars 2023, nous vous montrerons
la technique haute performance KALTE RUDI en action.

Voila ce qui vous attend chez nous:
NOUVEAU : NEXT DICOM pour jusqu’a 28 litres de mix de glace.
PURE FILL - remplit jusqu’a 500 gobelets par heure.
DIBASE - le premier pasteurisateur au monde avec bac a lait rectangulaire.
DITHERM - cuire, mijoter, refroidir, remuer, mélanger, fouetter.
Des experts en financement et en commercialisation avec des conseils précieux.

Laissez-vous inspirer pour le début de la saison !

@ CONGELER UN MIX GLACE
DICOM®

Machine a glace

PASTEURISER
DIBASE®

Refroidisseur pour
creme glacée

DECOUVREZ LA
TECHNIQUE « LIVE »

Vous profitez de KALTE RUDI « Spring Opening »
en tant que
+ agriculteurs et magasins de + gastronomie, catering, traiteurs

vente 3 la ferme et cuisines industrielles

+ glaciers et fabricants de glace + stands de marche ety

+ patisseries et boulangeries

Suivez-nous également sur :

ﬂ @kaelterudi 1@) @kaelte_rudi
@ kalte-rudi Q (@DKaelteRudi

Su— CUIRE, MIJOTER, REMUER,

., =WER MXER, REFROIDIR,
& &~ MELANGER, FOUETTER
W@ DITHERM®

Cuiseur de créme avec fonction de
refroidissement

REMPLIR LA

GLACE

PURE FILL

Installation de

dosage et de
remplissage
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Remplit env.

ENFIN

une machine qui peut
faire plein de chosesg | [ ecwecenonn

+ aspiration réguliere et
PURE FILL ouvre de toutes nouvelles dimensions au niveau en douceur

dosage & portionnement - pas seulement pour la glace.

500 gobelets/
heure

+ remplissage du produit

. . sans stress mécanique
Le récipient thermiquer =

+ vidage intégral
du récipient : @ xaureruor

I ; . PLRE FILL

+ pour chaque viscosité

+ les marbrures
et les garnitures
jusqu’a 20 x 20 mm
restent entiers

+ lavable au lave-vaisselle

&

: Autres avantages :

7

-

+ remplissage

de plusieurs sortes en

un seul mouvement

+ transforme la glace
congelée a sec

+ durée de conservation
de plus de 12 mois

I

Marc Rischewski, gérant et fondateur



BLUE

GROUPE D’EAU FROIDE KALTE RUDI -
VOTRE CIRCUIT D’EAU PROPRE AUTONOME

Avantages hybrides

7+ Production respectueuse de I’'environnement,

aucune consommation d’eau (ZERO-AQUA)
7 Intégration de la technique existante
7+ Avantage énergétique grace a la récupération
de la chaleur
+ Utilisation possible comme climatiseur

+ Utilisation possible également a des températures

extérieures de + 40 °C
+ Approvisionnement en énergie flexible

+ Subventions et options d’aide financiére
(par ex. KfW, Bafa)
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N EXT D | CO M ® ‘Entrée olus grande

La nouvelle génération de la machine a glace :
Des formes claires, une technique forte, plus
rapide!

Position d’aération
pour un meilleur
séchage

~ Malaxeur KEO

Nouvel écran tactile
panoramique de 7 pouces

La NEXT DICOMB® allie I’évolution et

la révolution : elle fonctionne avec la
technique puissante habituelle de KALTE
RUDI et quelques fonctionnalités toutes
nouvelles. Son utilisation est intuitive et
trés simple par I'intermédiaire de
symboles. Le nouvel entrainement a
couple conique est complété par un
inverseur performant et rend la NEXT

DICOM® encore plus puissante. Innovation mondiale :
Ejection ambidextre

Vidage
sans résidu

— Suspension
: flexible

Nouveau :

Des cuves plus
grandes jusqu‘a
28 litres

Y
% CONGELATION RAPIDE DIRECTEMENT DANS LA MACHINE !




PROGRAMME

du 4 au 8 mars 2023

10 h OO
Début/petit-déjeuner

11 h OO0
Préparations piquantes avec la DITHERM

12 h 00
Préparation de fruits pour yaourts

Confitures saisonniéeres
Desserts lactés et sucrés
avec la DITHERM et la DIBASE

13 h 00
Nous faisons une préparation a base de lait et

nous créons différentes sortes de glaces saisonniéeres
dans la NEXT DICOM

13 h 45
Présentation de la technique de remplissage
et d‘'emballage

15 h 00
Présentation de nouvelles idées de commercialisation

Commercialisation directe
Nouvelles solutions de financement

Echange de recettes et temps
pour vos questions individuelles et
des discussions avec nos partenaires

EXEMPLES D’UTILISATION

Salé Commercialisation directe Sucré
Goulasch, bolognaise, Lait de consommation, Panna cotta, riz au lait,
ragoUts, sauces, etc. yaourt, fromage, beurre  liqueur aux ceufs,

aux herbes, etc. pudding, etc.

| A
Glace Utilisation dans les bou- Gateaux et tartes
Creme glacée, parfaits et langeries Gateaux au fromage,
sorbets Préparation de pain, cou- biscuit, Creme au beurre,
lis de fruits, etc. etc.

Préparations aux fruits Boissons chaudes et Cosmeétique naturelle

Confitures et marmela- froides Crémes pour les mains et
des, transformation de  Theé glace, boissons au Savons sans conservateurs
baies chocolat, vin chaud,
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EC H A N G E D ’ EX P E R I E N C ES Nos journées « portes ouvertes » vous permettent de faire des rencon-

avec NOS partenaires et les exposants tres per§onnelles - de vous echanger avec d‘autres clients ou avec nos
partenaires des secteurs les plus divers.
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Pl:EGEl

BUDDYXSTAR —

_pacovis

FUS

VALRHONA  PONTHIER

N7l ZDREIDOPPEL
Seeberger /A A D
ereene FINANCIAL SERVICES
TECHNIQUE DE .
- EVPLISSAGE e | MaRKETING
Vi EEMAN N
KUHLEN.KOCHEM . SPULEN m

FUTURE backrservice

BOX"



UNE SUPER IDEE -~

L'INITIATIVE « EISBECHERLE »DE KALTE RUDI®

DE LA GLACE QUI FAIT SENSATION :
MOINS DE TRAVAIL, PLUS DE RENDEMENT !

Nous |‘avons testée pour vous avec notre concept de glace régional
« EISBECHERLE » : nous avons créé des recettes, fabriqué de la glace dans nos
machines, rempli également des variétés avec des morceaux en portions rigides
et commercialisé les produits dans des distributeurs automatiques.

Avec la technique exceptionnelle de KALTE RUDI, le financement adéquat, des
séminaires professionnels dans notre propre centre de formation et une bonne
commercialisation, la glace vous assurera un énorme succes. Nous partageons
volontiers notre expérience avec vous. N‘hésitez pas a nous contacter!

Y EISBECHERLE
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LA RECETTE DE VOTRE SUCCES
DES VENTES RECORDS EISBECHERLE
LE STAR AU NIVEAU VENTE

KALTERUDI'

CONCEPTS
DE GLACE
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NOUS VOUS INVITONS A NOS
JOURNEES « PORTES OUVERTES »

DU 4 AU 8 MARS 2023

Inscrivez-vous afin que nous puissions nous préparer au mieux a vos
besoins et a vos désirs. C’est tout simple : scannez le code pour le jour souhaité
avec votre smartphone, un email s‘ouvre.

Communiquez-nous I‘adresse compléte de votre société, les personnes
qui vous accompagnent, votre intérét personnel et I‘heure de visite prévue.

Samedi
04/03/2023

Lundi
06/03/2023

Mercredi
08/03/2023

KALTE RUDI® GmbH & Co. KG

Dimanche
05/03/2023

Mardi
07/03/2023

Vous pouvez également vous inscrire :

par téléphone +49 7236 9829-0,
par téléfax +49 7236 9829-22

ou par email a
info(@kaelte-rudi.de

Nous nous réjouissons de vous
accueillir!

Siege social/Usine 1: Centre de formation : DieselstraBBe 8
DieselstraBe 5+7 Usines 2+3 : Dieselstrae 15+16
DE-75210 Keltern | Allemagne Projet EISBECHERLE : DieselstraBBe 3

Tél. : +49 7236 9829 -0 ® +49151446 686 83  service@kaelte-rudi.de

info(@kaelte-rudi.de www.kaelte-rudi.de
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